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GOURMET & CATERING

Hasta el Gltimo detalle ‘;
para conseguir una
celebracion con estilo

El hombre no debe atender tanto a lo que
come como a con quien come.
Montaigne



) Menus ECO11

GOURMET & CATERING

Menu ECO11 Menu EC011.01
3 canapés 3 canapés
Tosta de escalibada, anchoa y Tartar de salmdn y mango
olivada Caneldn de lomo, Idiazabal y
Mini quiche de verduras tomate - citronella
Cebolla caramelizada 2004 Cebolla caramelizada 2004
Tagliatelle con frutos del mar Falso rissotto de verduras,
Pollo al cava, manzana y patata hongos y parmesano
confitada Lomo asado en hojaldre estilo
Wellington
Cocktail dulce Cocktail dulce
Brownie de chocolate blanco; Brownie de chocolate 54% cacao;
Pastel de zanahoria; Crema Mousse de turrén; Bombon de
catalana y Pastel de queso y dulce de leche y Pastel de
galleta zanahoria y coco
Precio por persona: 17€ Precio por persona: 18€

- al humor de _;"'-25
. 8 :
Platon _
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Menu ECO11

GOURMET & CATERING

Menu EC011.02 Menu EC011.03
3 canapés 3 canapés
Carpaccio de ternera, vinagreta Tartar de atin, mango y aceite
tradicional y nueces de avellana
Bombdn de foie, membrillo y Bombdn de foie, membrillo y
pistacho pistacho
Cebolla caramelizada 2004 Cebolla caramelizada 2004
Lasafia de gambas y vieiras Verduras a la parrilla, queso de
Salmon a la parrilla, parmentier cabra y pesto
de berenjena asada y salsa Solomillo ibérico, chalotas y
suguet reduccion de Oporto
Cocktail dulce Cocktail dulce
Mousse de chocolate y fresa; Nuestras fresas con mango;
Nuestro dulce de manzana; Tiramis(; Brownie de chocolate y
Crema Catalana y Pastel de Bombdn de fruta de la pasion y
queso y galleta peta zeta
Precio por persona: 19€ Precio por persona: 19.95€

0 en la cocina
1za de una manera auténtica”
Miguel de Cervantes

f‘e:!%
-




GOURMET & CATERING

Mend TRADICIONAL11

3 canapés
Tosta de escalibada, anchoa y
olivada
Bombon de foie, membrillo y
pistacho
Cebolla caramelizada 2004

Escudella i Carn dolla
Pollo de corral relleno,
crema ligera de queso ahumado

Cocktail dulce
Mousse de chocolate y fresa;
Nuestro dulce de manzana;
Crema Catalana y Pastel de
queso y galleta

Precio por persona: 23.50€

Menu TRADICIONAL

Meni TRADICIONAL11.01

3 canapés
Tosta de escalibada, anchoa y
olivada
Bombdn de foie, membrillo y
pistacho
Cebolla caramelizada 2004

Canelones de carne
Nuestro rape de Navidad

Cocktail dulce
Nuestras fresas con mango;
Tiramis(; Brownie de chocolate y
Bombdn de fruta de la pasién y
peta zeta

Precio por persona: 29.50€

no vivir

Moliére




Aperitivos

GOURMET & CATERING

Canapés variados — 3

Canapés variados — 42.50€ (.
Caneldn de lomo asado, Idiazab
Tosta de escalibada, anchoa, olivad
Tartar de salmon, cebolla

Mini quiche de ve

Tosta de cebolla caramelizada, coul
Dips de hummus, guacamole, minipa

Otros Canap

Tosta de carpaccio, vinagreta tradici
Bombdn de foie, membrillo y coc
Provolone rebozado, mermelada de
Nuestra croqueta de ibérico DO
Nuestra croqueta de Navi

Nuestra croqueta de Ce

Mejillon al vapor, sofrito y

ente

una

Séneca



Nuestros Cristales

GOURMET & CATERING

Quesos nacionales e int
Ibéricos de bellota DO Jabugo
Cristal pequefio 38€ (para

Cristal grande 48€ (para
Embutidos catal

Cristal pequefio 25€ (para

Cristal grande 35€ (para

Foie (micuit, royale, Arma

A partir de 5

Lomo asado de cerdo, salsa de
Cristal pequefio 30€ (para

Cristal grande 40€ (para
Roastbeef, salsa de mostaza a
Cristal pequefio 38€ (para

Cristal grande 48€ (para
Salmon marinado con m
Cristal pequefio 39€ (para

Cristal grande 49€ (para

espada.“

Proverbio Inglés



Entrantes

GOURMET & CATERING

Parmentier de castan

Carpaccio de bacalao, vinagreta tradi
Carpaccio de ternera (solomillo), vi
vinagreta de aceto

Tartar de salmon, cebolla tiern
Tartar de atin, mango y aceit
Escudella Catalanay Carn

Nuestros canelones cas

Canelones de foie, trufa y becha
Lasafia de gambas y vie

Ensalada de bogavante, brotes y vinagreta

. La gente
o le visita a éL."

Moliére



Carnes

GOURMET & CATERING

Solomillo ibérico a /a bro

Pollo de corral relleno de jamon ibéri
crema ligera de queso ahu

Confit de pato, puré de manzana y
Carré de cordero y su redu
Cochinillo asado con chimic
Solomillo de ternera, salsa de h
Solomillo Wellington
Tournedd Rossini —




Pescados

GOURMET & CATERING

Morro de bacalao a la ca

- F Salmén a la parrilla, parmentier de b
- 9.50€/r,

Nuestro rape de Navid

Dorada, arroz negro y tagliat
Rodaballo, mojo, papaya y esparra
Tagliatelle, Bogavante y sal

cbC Ccon

Confucio
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Guarniciones

GOURMET & CATERING

Patatas panade

Patata confitad

Graten de patat

Arroz pillaw -

Arroz con pasas y pi

Verduras salteadas con mantequilla
Verduras a la par
Espinacas a la cata
Ratatouille —
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Dulces

GOURMET & CATERING

Cristal de dulces variado
Brownie de chocola

Tiramist — 1.

Dulce de manzana y g

Pastel de zanahoria, cremoso de
Pastel de queso

Mousse de chocolate con
Mousse de turrén

Seleccion de turrone

Recogida de e
Nochebuena: has

Navidad, Sant Esteve y afio
Fin de afo: has

Dia de Reyes:11:

Encargos con 48 horas
936 452
catering@gaugo
Www.gaugour

ombres

Homero




