
Propuesta Pica Pica

Una opción 
menos 

informal…

2011

…Pero muy 
práctica

"El vino es un remedio para el mal humor de
la vejez”.

Platón



Pica Pica 1

Selección de canapés

Tosta de escalibada, anchoa, olivada y caramelo balsámico

Tosta de sobrasada, manchego y miel

Miniquiche de verduras

Tartar de salmón, mango y aceite de uva

Minisandwich vegetal, dip de cebolla

Empanada Tucumana de carne

Nuestro pincho de tortilla

Selección de quesos nacionales e internacionales con tosta rústica

Selección de ibéricos con tartar de tomate y tosta rústica.

Cristal de lomo asado, salsa de mostaza ancienne y balsámico

Panes variados

Fruta  de temporada cortada  

Selección de dulces 

Precio del menú por persona: 24€

IVA no incluido

2011

"Conservar la salud mediante una dieta
exagerada es una fastidiosa enfermedad.“

La Rochefoucauld



Pica Pica 2

Selección de canapés

Tosta de escalibada, anchoa, olivada y caramelo balsámico

Tosta de sobrasada, manchego y miel

Tartar de salmón, mango y aceite de uva

Bombón de foie, membrillo y coca de pistacho

Cebolla caramelizada, coulant de queso

Minisandwich mediterráneo, dip de sésamo

Pulguita de pollo

Nuestro pincho de tortilla

Miniquiche de verduras

Selección de quesos nacionales e internacionales con tosta rústica y 

mermelada

Selección de ibéricos con tartar de tomate y tosta rústica.

Cristal de Roastbeef, salsa de mostaza ancienne y balsámico

Panes variados

Fruta  de temporada cortada  

Cristal  de dulces de temporada

Precio del menú por persona: 28€

IVA no incluido

2011

"Goza inteligentemente de los placeres de la
mesa.“

Epicuro



Pica Pica 3

Chips de yuca y red pontiac

Bombón de foie, membrillo y coca de pistacho

Tartar de salmón, mango y aceite de uva

Miniquiche de hongos y trufa

Cristal de Quesos Nacionales e internacionales, mermelada de frutos del 

bosque, lingue y tosta rústica

Cristal de ibéricos de bellota, tartar de tomate y tosta rústica

Cristal de Roastbeef, salsa de mostaza ancienne y balsámico

Panes variados

Ensalada de verduras a la parrilla, queso de cabra y aceite de albahaca

Arroz Thailandés (opción caliente en baño maría)

Brochetas de fruta

Cristal de dulces de temporada

Precio del menú por persona: 31€

IVA no incluido

2011

“Lo importante no es lo que se come, sino
cómo se come."

Epicteto



Pica Pica 4

Chips de yuca y red pontiac

Dips de guacamole y Hummus

Pappadums y tortitas

Croqueta de hongos

Croqueta de ibérico

Miniquiche de queso y tomate seco

Empanada tucumana de carne

Wrap de pollo Cajún

Timbal de salmón y mango 

Tabbouleh

Ensalada griega

Arroz Thailandés (opción caliente)

Stir Fry de ternera (opción caliente)

Brochetas de fruta

Cristal de dulces de temporada

Copitas dulces

Precio del menú por persona: 34€

IVA no incluido

2011

"Su cocinero es su mérito principal. La gente 
visita sus comidas, no le visita a él." 

Molière



Básicos

Agua mineral 33cl: 1.00€

Agua mineral 1500cl:        1.75€

Refresco: 1.50€

Cerveza: 1.50€

Zumo de fruta 200cl: 1.25€

Zumo de fruta 1000cl: 2.75€

Vino Blanco:                  a partir de 6€

Vino Tinto: a partir de 6€

Cava Brut Nature:          a partir de 8€

IVA no incluido

2011

"Es una estupidez creer que abstenerse de la
carne y comer pescado constituye un
ayuno.” Proverbio Inglés



Otros Servicios

2011

Pastel de celebración 
39€/Kg

Las texturas de chocolate: Mousse de chocolate cremoso y bizcocho 
crujiente

Art: Mousse de chocolate blanco y compota de naranja
Tatin: Manzana caramelizada, queso y rúcula

Substancia: Bizcocho y esponjoso avellanas con crema de limón
Esencial : Mousse de chocolate con leche y lima

Exótico: Mousse de frutas exóticas y yogurt
Premium: Vainilla, toffee y chocolate

Otros servicios a consultar

Animación 
Menaje (vajilla, cubertería, cristalería,…)

Mobiliario
Servicio de camareros

"La glotonería mata más que la espada.“

Proverbio Inglés



Condiciones

2011

Pedido mínimo por opción: 10 personas

Incluye:

Montaje y desmontaje del buffet

Material de buffet 

No incluye:

Cargo por entrega y recogida, según destino

Mobiliario y menaje 

Forma de pago:

efectivo

tarjeta de crédito

transferencia bancaria

ticket restaurante

GAU  se reserva el derecho a cambiar cualquier opción según la 

temporada

IVA no incluido

"No existe plato desdeñado en la cocina
cuando se realiza de una manera auténtica”

Miguel de Cervantes


